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Der Frühling schmeckt nach Frankreich. 
Entdecken Sie unsere handverlesene Aus-
wahl – von unseren persönlichen Empfeh-
lungen über unkomplizierte Alltagsweine 
bis hin zu besonderen Flaschen und echten 
Kundenlieblingen.

Für kurze Zeit profitieren Sie von attrakti-
ven Preisvorteilen auf diese Selektion. Das 
Angebot ist limitiert und einige Weine sind 
nur in kleiner Menge verfügbar. 

Am 9. April 2026 laden wir Sie ein, alle Wei-
ne aus diesem Angebot bei uns im Laden 
in unkompliziertem Rahmen zu verkosten. 

Entdecken Sie Ihre Favoriten und genies-
sen Sie französisches Savoir-vivre mit allen 
Sinnen.

QR-Code scannen und 
online bestellen!



Champagne Sauvage Brut Nature AC (19/20/21)
Delouvin Nowack | Champagne
Kräftig und aromatisch mit lebendiger Säure. Dieser 
komplexe, animierende Pinot Meunier überzeugt zum 
Apéritif ebenso wie als vielseitiger Speisebegleiter.

CHF 44.50 statt 49.50
	 75 cl

Condrieu Légende Bonnetta AOP  BIO

Clos de la Bonnette | Rhônetal
Viognier in Reinkultur aus einer beeindruckenden, 
steilen Einzellage. Vollmundig und intensiv, mit viel Aus-
druck – ideal zu gehaltvollen, aromatischen Gerichten.

CHF 64.50 statt 72.00
	 2023  |  75 cl

Saumur Champigny AOC 
La Porte Saint Jean | Loiretal
Charaktervoller Cabernet Franc mit Frische und Ele-
ganz. Sanfte Tannine und kräuterige Nuancen machen 
ihn zum stimmigen Begleiter klassischer Bistrot-Küche.

CHF 32.50 statt 36.50
	 2022  |  75 cl

Aktionspreis
CHF 29.90 statt 34.50

Unsere Favoriten
«Les Perruchets» AOC Saumur   
Le Petit Saint Vincent | Loiretal

 2023 | 75 cl  BIO

Die Einzellage «Les Perruchets» im Herzen 
von Saumur Champigny vereint Kalkstein, 
Lehm und Feuerstein zu einem präzisen, 
mineralischen Chenin Blanc. Biologisch 
bewirtschaftete Trauben werden von Hand 
gelesen, entrappt und reifen zehn Monate 
in gebrauchten französischen Barriques.

Zartes Bukett nach Birne, Grapefruit, Zitrone 
und Mandeln. Am Gaumen mittelkräftig, le-
bendig und geradlinig mit seidiger Struktur 
– perfekt zu Fisch, Terrinen oder orientali-
schen Meze an milden Frühlingstagen.

Strahlendes 

Juwel



Zum Event

Degustation Frankreich
Verkosten Sie unsere Frühlingsauswahl aus Frankreich in 
ungezwungenem Ambiente. Wir zeigen Ihnen alle Weine 
dieses Mailings – von Publikumslieblingen über Genusswei-
ne für den Alltag bis zu Tropfen für besondere Momente. 

Maranges Rouge 1er Cru «La Fussière» AC
Domaine Bachelet-Monnot | Burgund
Präziser, sehr eleganter Pinot Noir aus fantastischer 
Lage, der auch mit bekannteren Appellationen mithal-
ten kann. Geheimtipp mit top Preis-Genuss-Verhältnis!

CHF 46.50*
	 2022  |  75 cl

Cornas Patou AC
Domaine Dumien Serrette | Rhônetal
Aus alten Reben auf Granitböden: kraftvoll, fleischig 
und rotfruchtig, mit Kräutern und Tiefe. Ein muskulöser 
Wein, prädestiniert zu geschmorten Fleischgerichten.

CHF 43.50 statt 49.50
	 2021  |  75 cl
	 92 J, 91-93 D

Solen AOC Languedoc
Domaine Les Aurelles | Languedoc
Kies- und Vulkangestein prägt diesen eleganten, 
reiffruchtigen Wein. Der lange Ausbau im Edelstahl be-
wahrt grosse Finesse – eine Stilistik, die uns überzeugt.

CHF 42.50 statt 48.50
	 2016  |  75 cl

Event
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Donnerstag, 9. April 2026
14–19 Uhr
Boucherville Weinladen
Eintritt kostenlos

*Rarität ohne Rabatt



Preiswerter 

Klassiker

Sancerre AC
Domaine Serge Laloue | Loiretal
Der Sauvignon-Blanc-Klassiker schlechthin, mit animie-
render Säure und schönem Zug am Gaumen. Aroma-
tisch, frisch und saftig – ein perfekter Frühlingswein.

CHF 22.90 statt 25.50
	 2023  |  75 cl

Embruns de Viognier IGP Pays d‘Oc  BIO

Domaine Gassier | Rhônetal
Duftig, fruchtig und floral, mit lebendiger Säure und viel 
Trinkfluss. Ein unkomplizierter und beliebter Wein für 
den Apéros und entspannte Momente.

CHF 13.05 statt 14.50
	 2024  |  75 cl

Micro Cosme Blanc Vin de France
Château de Saint Cosme | Rhônetal
Saftige Frucht, florale Akzente und herrliche Leichtig-
keit. Zugänglich und charmant mit top Preis-Leistung – 
ideal für die ersten Sonnenstrahlen auf der Terrasse.

CHF 12.90 statt 14.50
	 2024  |  75 cl

Alltagsgenuss
Côtes du Rhône «Les Deux Albion» AOP 
Château de Saint Cosme | Rhônetal

 2021 | 75 cl |  92 J  BIO

Tief rubinrot und voller südlicher Würze: 
Reife Brombeeren und Cassis treffen auf 
Pfeffer, Tabak sowie Rosmarin und Thymian. 
Die lange Vergärung in alten Holzbottichen 
verleiht Tiefe, der Ausbau im Beton bewahrt 
Frische und Frucht. Am Gaumen vollmundig 
und saftig mit reifen Tanninen und bemer-
kenswertem Charakter. 

Ein ausgewogener, komplexer Rhône- 
Blend, der jetzt schon grossen Trinkspass 
bereitet – ideal zu Coq au vin, Bavette mit 
Pfeffersauce oder Tajine.

Aktionspreis
CHF 15.60 statt 19.50



Pélo AOC Saumur Champigny  BIO

Le Petit Saint Vincent | Loiretal
Leichter, typischer Cabernet Franc mit beeriger Frucht, 
Kräuter und Noten von Waldboden. Der Ausbau im 
Beton sorgt für schöne Frische. Vielseitig kombinierbar.

CHF 18.00 statt 22.50
	 2021  |  75 cl

Maranges Rouge Vielles Vignes AC
Domaine Bachelet-Monnot | Burgund
Feingliedriger Burgunder mit Balance und wunderbarer 
Eleganz. Bereits gut zugänglich, zugleich mit Reifepo-
tenzial – viel Genuss zum fairen Preis.

CHF 35.50*
	 2023  |  75 cl

Syrah Vieilles Vignes IGP Collines Rhodaniennes  BIO

Clos de la Bonnette | Rhônetal
Aus biologisch bewirtschafteten Lagen in Ampuis, am 
Rand der Côte Rôtie. Würzig und pfeffrig mit reifer 
Frucht – harmoniert mit Ente und geschmortem Gemüse.

CHF 34.60 statt 38.50
	 2023  |  75 cl

Nostre Païs Rouge AOP Costières de Nîmes  BIO

Domaine Gassier | Rhônetal
Mediterraner Stil mit Dichte, Würze und roter Frucht. 
Die typische Unterlage aus Rollkiesel bringt Wärme und 
Kraft – ideal zum ersten Grillieren im Frühling.

CHF 16.80 statt 19.00
	 2023  |  75 cl
	 94 D

*Rarität ohne Rabatt

Château Crabitey Rouge AC Graves
Château Crabitey | Bordeaux
Ausgewogener Blend aus Graves, südlich von Pessac- 
Léognan. Reife Frucht, geschmeidig und trinkfreudig – 
passt zu gegrilltem, rotem Fleisch. Genussgarantie!

CHF 19.50 statt 22.00
	 2020  |  75 cl



Kräftiger

Begleiter

Aurel Blanc AOC Coteaux du Languedoc
Domaine Les Aurelles | Languedoc
Dieser reine Roussanne überzeugt mit Tiefe, Textur und 
enormer Langlebigkeit. Elegant, frisch, salzig, mineralisch 
– zweifellos einer der grössten Weissweine des Südens.

CHF 78.00 statt 96.50
	 2016  |  75 cl

Lou Coucardié Blanc AOP Costières de Nîmes  BIO

Domaine Gassier | Rhônetal
Im Stil eines weissen Châteauneuf: vollmundig, kräftig, 
mit reifer Frucht und dezenter Holzwürze. Ein starker 
Partner zu Kalbskotelett oder Käsegerichten.

CHF 24.20 statt 28.50
	 2021  |  75 cl
	 95 D, 91 P

Aktionspreis
CHF 52.00 statt 58.00

Besondere Weine
Châteauneuf-du-Pape Vieilles Vignes AC 
Domaine de la Charbonnière | Rhônetal

 2022 | 75 cl |  95 D, 95 J

Die bis 100-jährigen Grenache-Reben wach-
sen auf typischen Galet-Steinen auf dem 
Plateau «La Crau» und sorgen für Konzen-
tration, während die 45-jährigen Mourvèd-
re-Stöcke Ausdruck und Frische ergänzen. 

Dunkle Frucht, Gewürze und mediterrane 
Kräuter prägen die Nase. Extrem dicht und 
opulent am Gaumen – dennoch erstaunlich 
frisch, getragen von samtigen Gerbstoffen 
und perfekter Balance. Jetzt schon ein wah-
rer Genuss, zugleich sehr langlebig. Grossar-
tig zu Boeuf bourguignon oder Osterlamm.

Champagne «La Croix Malherme» Brut Nature AC
Delouvin Nowack | Champagne
Gehaltvoller, weiniger Blanc-de-Noir mit brotigen 
Hefenoten und nussiger Tiefe. Grossartig zu Fisch in 
Salzkruste, gebratenem Geflügel oder Pilzrisotto.

CHF 56.00 statt 62.50
	 75 cl



Vin Jaune AC
Château d‘Arlay | Jura
Ein echtes Unikat: reichhaltig, komplex, oxidativ und nus-
sig. Bis sieben Jahre Reife unter Hefeflor im Eichenfass 
verleihen Tiefe und Charakter. Zu regionalem Hartkäse.

CHF 62.50 statt 69.50
	 2017  |  62 cl
	 91 V

«Les Pouches» Rouge AOC Saumur 
La Porte Saint Jean | Loiretal
Kernig, engmaschig und zupackend am Gaumen mit 
kühler Würze und feinen Tanninen. Elegant, animalisch 
und saftig – ein grosser aber fordernder Cabernet Franc.

CHF 39.50 statt 44.50
	 2022  |  75 cl

Côte Rôtie Bassenon AOP  BIO

Clos de la Bonnette | Rhônetal
Reiner Syrah aus exponierter, 0.4 ha kleiner Lage. Wald-
beere, Pflaume, Pfeffer und Lakritz – komplex, elegant 
und tief mit seidigen Gerbstoffen und langem Abgang.

CHF 64.50 statt 72.00
	 2022  |  75 cl

Meursault 1er Cru «Blagny» AC
Domaine Matrot | Burgund
Präzise Spannung, grossartige Struktur und ausgepräg-
te Mineralität. Frisch, reinfruchtig, terroirbetont und mit 
viel Potenzial. Für Fans grosser, gastronomischer Weine.

CHF 112.00 statt 132.00
	 2021  |  75 cl

Chassagne Montrachet AC
Domaine Bachelet-Monnot | Burgund
Die neue Winzergeneration steht für Weine höchster 
Qualität in modernem, straffem Stil. Steinige Mineralik, 
lebendige Säure, Balance und druckvolles Finale.

CHF 79.50*
	 2023  |  75 cl

Puligny Montrachet «Les Enseignères» AC
Camille & Guillaume Boillot | Burgund
Exklusiver Premierenjahrgang der neuen Boillot-Ge-
neration. Möglichst wenig Holzeinsatz und keine 
Bâtonnage – klar, präzis, vital und streng limitiert.

CHF 132.00 statt 154.00
	 2022  |  75 cl

*Rarität ohne Rabatt



Feiner

Charmeur

Aktionspreis
CHF 18.50 statt 21.00

Kundenlieblinge
Château Crabitey Blanc AC Graves 
Château Crabitey | Bordeaux

 2023 | 75 cl

Die kieshaltigen Böden der Region Graves 
bei Bordeaux verleihen diesem Weisswein 
Frische und Spannung. In der Nase zeigen 
sich Zitruszesten, Granny Smith, Stachel-
beere und exotische Noten von Mango und 
Ananas, dezent vom Holz begleitet. Am 
Gaumen saftig, mittelgewichtig und elegant 
mit leichter Fülle und feinem Schmelz. 

Ein vielseitiger Frühlingswein, der hervor-
ragend zu Moules & frites, grünem Spargel 
oder leichten Fischgerichten kombiniert 
werden kann.

Chablis Les Pargues AC
Domaine Servin | Burgund
Typischer Chablis, von Mergel- und Kalkböden geprägt: 
Zitrus und Birne verbinden sich mit Feuersteinmineralik. 
Ausgewogen und frisch mit Tiefe und salzigem Abgang.

CHF 22.95 statt 25.50
	 2023  |  75 cl

«Les Clos Lyzières» AOC Saumur Champigny  BIO

Le Petit Saint Vincent | Loiretal
Ausbau in Beton. Frisch, fruchtig, kräuterig und fein 
strukturiert. Ein fester Wert in unserem Portfolio und 
beliebt bei Liebhaber:innen der Sorte Cabernet Franc.

CHF 26.50 statt 29.50
	 2020  |  75 cl

Gigondas AOP  BIO

Château de Saint Cosme | Rhônetal
Dieser Grenache-dominierte Blend gehört zu den besten  
Weinen der Appellation. Kräftig, rotfruchtig und würzig 
– ein Klassiker aus unserem Sortiment.

CHF 39.00 statt 43.50
	 2023  |  75 cl
	 94 J, 92 P



Châteauneuf-du-Pape Cuvée Domaine AC
Domaine de la Charbonnière | Rhônetal
Trauben aus jungen und alten Reben vereint. Harmo-
nisch und zugänglich, mit reifer Frucht, Pfeffer, Kräuter 
und Tabaknoten. Ein bewährtes Kraftpaket.

CHF 35.50 statt 39.50
	 2022  |  75 cl
	 93 J, 92 D

Lou Coucardié Rouge AOP Costières de Nîmes  BIO

Domaine Gassier | Rhônetal 
Dieser Blend wird trinkreif ab Weingut verkauft. Würzig, 
rotfruchtig und konzentriert – harmonischer und viel-
schichtiger Trinkgenuss zu kräftigen Fleischgerichten. 

CHF 24.50 statt 28.50
	 2017  |  75 cl
	 94 D, 91 J

Bandol Rouge Cuvée Lulu & Lucien AC
Domaine Tempier | Bandol
Von einer ikonischen Domaine mit eigener Handschrift. 
Kirsche, Kräuter, Würze und Trüffel in der Nase, druckvoll 
und langlebig – eine grossartige Begleitung zu Lamm.

CHF 39.80 statt 44.50
	 2022  |  75 cl

Save the date: 
Jubiläumsdegustation

Wir möchten unser 35-jähriges Jubiläum mit 
Ihnen feinern und laden Sie herzlich zu unserer 
Jubiläumsdegustation am 6. Juni 2026 in unserem  
Lager in Glattbrugg ein. 

Reservieren Sie sich gleich das Datum – 
es lohn sich! 

Samstag, 6. Juni 2026
Lager Glattbrugg
Eintritt kostenlos



	 Rotwein
	 Weisswein trocken 
	 Schaumwein weiss 

	 Biologisch zertifiziert

	 Bewertungen
P	 Robert Parker Wine Advocate 
V	 Vinous 
J	 James Suckling
D	 Jeb Dunnuck
Es werden jeweils nur die zwei höchsten  
Bewertungen angezeigtBIO

Alle aufgeführten Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST.  
Preis- und Jahrgangsänderungen sowie Preisirrtümer vorbehalten.  
Das Angebot ist gültig bis 19. April 2026 und solange Vorrat. Nicht mit anderen Rabatten kumulierbar.
Kostenlose Lieferung ab CHF 199.00 oder 12 Flaschen, darunter CHF 12.00.

QR-Code scannen und 
online bestellen!



Boucherville AG   Kinkelstrasse 40    8006 Zürich   +41 44 299 40 30    www.boucherville.ch


